
Herzlich 
Willkommen 

 

im 
 

Gemma´s 
 

 

 

 

Es verwöhnt und betreut Sie: 

Küchenchef: Marc Müller | Souschef: Christian Mehler 

Restaurantleitung: Verena Lutterbach  



Vorspeisen 
 

Beef-Tatar  18 
Gerä uchertes Eigelb | Avocädo | Rädieschen |  

Kopfsälät | Senf 
 

Ziegenkäse 16 
Birne | Ku rbiskern | Grissini | Nuss  
 

Lachs 17 
Gurke | Honig | Buttermilch | Yuzu | Dill | Blini 
 

 

Suppen 
 

Consommé vom Rind 9 
Fritätten | Wurzelgemu se | Schnittläuch 
 

Karotte 9 
Ingwer | Kokos | Curry   



Hauptgänge 
 

Ente  33 
Petersilienwurzel | Quitte | Preiselbeer |  

Gru ner Spärgel | Zwiebel  
 

Kalbsbäckle 33 
Sellerie | Riebel | Wilder Blumenkohl | 

Krä utersäitling | schwärzer Knobläuch 
 

Zwiebelrostbraten 34 
Kärtoffel | Bohnen | Zwiebel | Speck 
 

Fisch des Tages 30 
Risotto | Bäsilikum | Birne | Päk Choi 
 

Orecchiette 24 

Tomäte | Pinienkern | Rucolä | Pärmesän 

 

Käsespätzle 23 
Zwiebel | Pfeffer | Schnittläuch 

 

 

 

 

 

  



Dessert 
 

Topfen 13 
Kirsche | Vänille | Bäumkuchen | Verbene 
 

Tonkabohne 14 
Bru le e | Eis | Pfläume | Minze  

 

Käseteller 14 
Chutney | Fru chtebrot | Träube 

 

Käseteller klein 9 
Chutney | Fru chtebrot | Träube 
 

Sorbet je Kugel 4 
 

 


